Mas de U'Abunddncia Viticultors 3.L.

FLVMINIS 2014

Epoca de vinificacio:
Garnatxa: del 23 de setembre al 04 d’octubre
Cabernet Sauvignon: del 6 al 10 d’octubre

Samsé: del 5 al 9 d’octubre

Vinificacio:

Temps de maceracié: 8-22 dies

Temps de fermentacio: 7-10 dies

Tipus de fermentacié: en dipdsits d’acer inoxidable de diferents volums (de 2000 a 5000 )
Temperatura de fermentacio : 25 graus

Data de I'embotellada: 11 de maig del 2015

Cupatge:

10 % C.s 55 % garnatxa 35 % samso

Fitxa Tecnica:
Grau: 14.6 %
pH: 3.54

Acides total: 4.8
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